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EGO-kokekar

Takk for at du har kjgpt dette produktet. Vi er sikre pa at du vil bli forngyd.

EGO er et merke som tilhgrer Wilfa. Det er utviklet i samarbeid med Nordens beste
kjpkkensjeferfora hjelpe deg med a tilberede mat pa en profesjonell mate. Vi tilbyr 5 ars
garanti pa kokekarene vare. Garantien gjelder fra kjgpsdatoen.

Garantien er bare gyldig ved fremleggelse av kjgpsbevis. Ved eventuelle garantikrav ma du
ta med deg produktet og kjgpsbeviset til butikken der produktet ble kjgpt.

Garantiendekker mangleriutfgrelse og/eller materialer som oppstar pa selve kokekaret,
handtak, knotter, lokk og fester. Slippbelegget har en garanti pa 5 ar, og gjelder bare mot
avskalling og bleeredannelse. Garantien gjelder under forutsetning av at produktet er
bruktien vanlig husholdning og i samsvar med vedlikeholdsanvisningene som fglger med.
Garantien gjelder ikke for

* normal slitasje

¢+ brukinaering

+ feilaktig bruk avproduktet

+ hvis produktet har falt i gulvet

+ flekker, misfargingerellerriper pd inn-eller utsiden av produktet pa grunn av
overoppheting eller feilaktigbruk

+ folgeskader

Merkatdersom produkteteren del av etsett, vil bare delen med feil pa bli erstattet.
Denne garantien pavirker ikke dine lovfestede rettigheter.
Ta vare pa denne informasjonsbrosjyren til senere bruk.

Vedlikeholdsanvisninger
Forasikre lengre levetid for gryten bervi deg lese fglgende vedlikeholdsanvisninger fgr bruk.

1 Tagryten ut avemballasjen og vask den i varmt vann og et mildt rengjgringsmiddel. Skyll og
tork grundig for fgrste gangs bruk.

La alltid pannen/gryten avkjgle for du legger den i vann. Blgtlegging av pannen/gryten i varmt
vann gjor det enklere a fa den ren. Vi anbefaler hdndvask med et mildt rengjgringsmiddel.
Selv om kokekaret taler oppvaskmaskin, vil det holde seg penere hvis det vaskes for hand.
Maskinoppvaskmidler kan inneholde sterke kjemikalier som kan skade kokekaret over tid. Bruk
aldri rengjgringsmidler som inneholder slipemidler eller etsende kjemikalier.

2 Varm aldriopp en tom gryte eller la gryten tgrrkoke. Ved eventuell overoppheting ma du
lagrytenavkjgle ferrengjoring fora hindre varmesjokk og mulig skade pa gryten. Ikke avkjgl
gryten medvann.

3. Gryter med slippbelegg skal bare brukes pa lavtil middels varme for & hindre skade pa
slippbelegget. Etter bruk ma slippbelegget vaskes grundig i varmt sdpevann. Sgrg forat
overflaten er helt fri for matrester, da det bidrar til & bevare beleggets funksjon.

4. Vedbruk avgasskomfyrmadu sgrge for at diameteren pa gryten tilsvarerdiameteren pa
gassblussetfordhindreatflammenegaropppautsidenavgryten,dadetkanmisfargeeller
skade grytens utvendige belegg.

5. Ved bruk av induksjonskoketopp ma du sgrge for at diameteren pa gryten tilsvarer
diameteren pa kokesonen. Bruk av en liten gryte pa en stor kokesone kan medfgre et svakere
magnetiskfelt og redusertvarmeeffekt.| noentilfeller er koketoppenkonstruertslikatgryten
ikke gjenkjennes og at det ikke produseres varme.

6. Nardu krydrer med salt, skal maten eller kokevaesken alltid varmes opp f@r saltet tilsettes
for a sikre at det Igser seg ordentlig opp. Tilsetting av salt i kaldt vann kan forarsake
saltflekker som igjen kan medfgre punkttaering pa gryter av rustfritt stal.

7. Vi anbefaler & bare bruke kjpkkenredskaper av tre, plast eller silikon pa gryter med
slippbelegg. Bruk av metallredskaper kan lage riperislippbel. oggjere at bel ikke
fungerer tilfredsstillende.

8 Grytehandtakog-lokk kan blivarme underbruk, og dubgrderforbruke grytekluter eller
-votter ved handtering.

9. Se emballasjen for & sjekke om gryten egner seg for bruki stekeovnen og i sa fall opptil
hvilken temperatur.

10. Handtakene kan etter hvertblilgse som fglge avbruk. Dette erikke en fabrikasjonsfeil, og
handtakene kan rett og slett bare strammes.

Kontakt butikken der du kjgpte produktet hvis du har ytterligere spgrsmal, eller kontakt din
lokale Wilfa-forhandler. Du finner mer informasjon om produktene vare pd www.wilfa.com,
Wilfa.no, Wilfa.se, Wilfa.dk og Wilfa.fi.

EGO-stekpannor och -kastruller

Tack for att du har valt att kopa den har produkten. Vi dr 6vertygade om att du kommer att
bli n6jd medinkopet.

EGO ar ett marke som ags av Wilfa och som har utvecklats i samarbete med nordiska
madsterkockar for att hjélpa dig att lyckas lika bra som proffsen i kéket. Vi erbjuder 5 ars
garanti pa vara kokkarl. Garantin géller fran inkdpsdatum.

Garantin dr endast giltig vid uppvisande av inképsbevis. For att géra ansprak pa garantin —
ta med dig produkten och ditt inkdpsbevis till butiken dar du kdpte produkten.

Garantintéckerfel beroende pa bristfalligt material och/ellertillverkningsfel fér kokkéarlets
kropp, handtag, 6éron, lock och fastanordningar. Nonstick-beldggningen omfattas av en
garanti pa 5 ar som técker endast flagning och blasbildning. Garantin géller vid normalt
hemmabrukienlighet med medfdljande skétselanvisningar. Garantin omfattar inte

* normalt slitage

+ kommersiell anvandning

+ felaktig anvandning avprodukten

+ om produktentappas

+ flackar, missfargning eller repor pd in- eller utsidan av produkten p& grund av
overhettning eller felaktiganvandning

+ foljdskador

Observera att om det handlar om ett produktset kommer enbart den defekta artikeln att
ersattas.

Den héar garantin paverkar inte dina lagstadgade réattigheter.
Behall denna informationsbroschyr fér framtida bruk.

Skotselrad:
For att forlanga livslangden pa ditt nya kokkarl —1as féljande skétselrad innan du tar deti bruk.

1. Ta ut kokkérlet ur férpackningen och diska det i varmt vatten med ett milt diskmedel. Skdlj
av och torka kokkarlet ordentligt fére forstaanvandningstillfallet.

L&t alltid kokkérlet svalna ordentligt innan du sénker ner det i vatten. Bl6tlaggning av
kokkarletivarmtvatten gor det lattare att diska. Vi rekommenderar handdisk med ett milt
diskmedel. Aven om vara kokkérl tal maskindisk, &r handdisk skonsammare och bevarar
deras utseende och haller dem i battre skick Idngre. Maskindiskmedel kan innehalla starka
kemikaliersom kanskada produkten évertid. Anvdandaldrig rengéringsmedel som innehaller
slipmedel ellerfratande kemikalier.

2. Hetta aldrig upp ett tomt kokkérl eller 1at det koka torrt. Vid eventuell 6verhettning, lat
kokkarlet svalna innan du diskar det. Detta férhindrar termisk chock och potentiell skada pa
kokkarlet. Kyl det inte med vatten.

3. Kokkarl med nonstick-beldggning bér endast anvdndas pa |1ag till medelhodg varme for att
forhindra att belaggningen skadas. Efter anvandning, sakerstall att nonstick-beldaggningen
har rengjorts ordentligt i varmt vatten med diskmedel s& att inga rester finns kvar pa
tillagningsytan. Detta bidrar till att sdkerstélla en optimal funktion hos beldggningen.

4, Omduanvanderengashall, sdkerstill att kokkarletsdiameter matchar diametern
pa kokringen for att férhindra att 1dgorna slickar utsidan av kokkarlet. Det kan namligen
missférga eller skada beldggningen pa utsidan av kokkérlet.

5 Vid anvandning avinduktionshill, sékerstéll att kokkérlets diameter matchar diametern pa
kokzonen. Anvéndning av ett litet kokkérl pa en stor kokzon kan ndmligen leda till ett svagare
magnetfilt och minskad vdrmeeffekt. | vissa fall, beroende pé spishéallens konstruktion kan
det handa att kokkérlet inte identifieras och att ddrmed ingen varme alls alstras.

6. Vid kryddning med salt, se till att alltid vdrma upp livsmedlet eller kokvéatskan férst och
sedan tillsatta salt sa att det blir ordentligt uppldst. Tillsittande av salt till kallt vatten kan
orsaka saltflackar som kan leda till punktfratning pa kokkarl av rostfritt stal.

7. Virekommenderar att du enbart anvander kéksredskap av tré, plast eller silikon i kokkarl
med nonstick-beldggning. Anvandning av metallredskap kan repa beldggningen och pa sikt
bidra till att férsamra dess nonstick-egenskaper.

8 Handtagen och locken pa kokkarl kan bli mycket varma vid anvandning. Anvand dz
alltid grytvantar eller grytlappar nar du hanterar dessa.

9. Se férpackningen for att kontrollera om kokkarlet ar ugnsfast och om sa ar fallet, vid vilken
ugnstemperatur.

10. Med tiden kan handtagen komma att sitta I6sare pa grund av anvandning. Detta aringet
tillverkningsfel och allt du behéver gora ar att dra at skruvarna for att fa handtagen att sitta
stadigtigen.

Kontakta butiken dér du képte produkten om du har fler fragor eller kontakta Wilfa lokalt. Mer
information om vara produkter hittar du pd www.wilfa.com, Wilfa.no, Wilfa.se, Wilfa.dkoch
Wilfa.fi
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EGOgryderog pander

Tak, fordi du har kgbt dette produkt. Vi er overbeviste om, at du vil blive tilfreds med dit kgb.

EGO er et varemzerke ejet af Wilfa, udviklet sammen med stjernekokke i Norden for at hjeelpe
dig med at fa succes i kgkkenet som en professionel. Vi tilbyder 5 ars garanti pa vores
kogegrej. Garantien gaelder frakgbsdatoen.

Garantien gaelder kun mod forevisning af dokumentation for kgbet. Hvis du gnsker at benytte
garantien, skal du tage produktet og dokumentation for kgbet med til den butik, hvor du
kgbte det.

Garantien daekker fejlproduktion og/eller materialer til selve panden, hadndtag, knopper, |13g
og tilbehgr. Pa non stick-belaegningen yder vi en garanti pa 5 ar, der kun daekker afskalning
og bleeredannelse. Garantien gaelder, hvis produktet anvendes til normal brug i hjemmet i
overensstemmelse med medfglgende plejevejledning. Garantien gaelder ikke

+ normaltslid

+ kommerciel brug

+ misbrugafproduktet

+ hvis produktettabes

+ pletter, misfarvningellerridserindeniellerudenpd produktetsom etresultataf
overophedning eller forkertbrug

+ indirekte skade

Bemaerk, atvi kun erstatterfejlbehaeftede produkteritilfaelde af produktsaet.
Denne garanti pavirker ikke dine lovfaestede rettigheder.
Gem denne oplysningsfolder til fremtidig reference.

Plejevejledning
For at forlaenge dit kogegrejs levetid bgr du lzese fglgende plejevejledning, inden du tager
det i brug.

1 Tag kogegrejet ud af emballagen, og vask det i varmtvand med mildt opvaskemiddel, skyl
efter og tgr det omhyggeligt, inden du tager det i brug.

Lad altid panden/gryden kgle af, inden du saetter den i vand. Renggringen bliver lettere,
hvis du stiller panden/grydeni blgd i varmtvand. Vi anbefaler opvaski hdnden med et mildt
opvaskemiddel. Selvom kogegrejet taler opvaskemaskine, vil handvask sikre, at det holder

sig paent i leengere tid. Opvaskemiddel i opvaskemaskiner kan indeholde skrappe kemikalier,
der kan skade produktet over tid. Brug aldrig renggringsmidler, der indeholder slibende eller
2etsende kemikalier

2 Opvarm aldrig en tom kasserolle, og lad den ikke koge tgr. Hvis der opstar overophedning,
skal kogegrejet kgle afinden renggring, for at undga termisk chok og potentiel skade. Brug
ikke vand til nedkgling.

3. Kogegrejmed non stick-belaegning ma kun bruges ved lav til medium varme forat undga
skader pa beleegningen. Efter brug skal non stick-belzegningen vaskes omhyggeligt i varmt
sabevand for at sikre, at der ikke efterlades madrester pa overfladen. Det hjeelper ogsd med
at opretholde belaegningens effekt.

4. Ved brug pa gasblus skal kogegrejets diameter passe til diameteren pa kogeringen for
at undga, at flammer nar op pa ydersiden, da de kan misfarve eller beskadige kogegrejets
udvendige belaegning.

5 Ved brug pa en induktionskogeplade skal diameteren pa kogegrejet passe til diameteren
pd induktionspladen. Hvis du bruger en lille gryde/pande pa en stor plade, kan det give et
svagere magnetfelt og reduceret varmeudvikling. | nogle tilfeelde, afhaengig af kogepladens
konstruktion, bliver gryden/panden maske ikke registreret, og der bliver derfor ikke genereret
nogen varme.

6. Vedtilsaetning af salt skal fedevarerne ellervaesken altid varmes op, fgr saltet tilsaettes, sa
detoplgses ordentligt. Hvis du tilseettersalttil koldtvand, kan det medfgre saltpletter, der kan
fore til grubedannelse pa kogegreji rustfrit stal.

7. Vi anbefaler kun brug af kekkenredskaber i trae, plast eller silikone pa non stick-
belaegninger. Brug af metalredskaber kan ridse non stick-belaegningen, hvilket kan medfgre
darligere effekt overtid.

8 Kogegrejets handtag og lag kan blive varme under brug, anvend derfor grillhandsker, nar
durgrer ved dem.

9. Se emballagen om kogegrejet er egnet til brugi ovnen, og hvis det er, ved hvilken temperatur.

10. Over tid kan handtag blive Igse som fglge af brug. Det er ikke en produktionsfejl, og
handtagene kan nemt strammes.

Kontakt den butik, hvor du kgbte produktet, hvis du har yderligere spgrgsmal, eller
kontakt Wilfa pa dit lokale marked. Du kan finde flere oplysninger om vores produkter p&
www.wilfa.com, Wilfa.no, Wilfa.se, Wilfa.dk og Wilfa.fi

EGO-kattilatja -pannut

Kiitos tdméan tuotteen ostamisesta. Uskomme, ettad olet tyytyvdinen hankintaasi.

EGO on Wilfan omistama tuotemerkki, joka on kehitetty yhdessa pohjoismaisten
huippukokkien kanssa. EGO-kattiloiden ja -pannujen avulla voit valmistaa ruokaa
ammattilaisen tavoin. Tarjoamme keittiévalineillemme 5 vuoden takuun. Takuu on voimassa
ostopaivasta lahtien.

Takuu on voimassa ainoastaan ostotodistuksen esittdmista vastaan. Takuuvaatimuksen
tekemiseksi tuo tuote ja ostotodistus myymalaan, josta tuote on ostettu.

Takuukattaakattilan/pannunrungon, kahvojen, kansien ja kiinnikkeiden valmistus-ja/

tai materiaalivirheet. Tarttumattomalla pinnoitteella on viiden vuoden takuu, joka kattaa
ainoastaan pinnoitteen hilseilyn ja kupruilun. Takuu on voimassa, kun tuotetta on kaytetty
normaaleissa kotitalousolosuhteissa mukana toimitettujen ohjeiden mukaisesti. Takuu ei koske

* normaalia kulumista

¢+ kaupallista kayttéa

+  vadrinkaytté6a

+ putoamisesta tai iskuista johtuvaa vahinkoa

¢+ ylikuumentamisentaivaarinkdytonaiheuttamiatahroja, varimuutoksiatainaarmuja
tuotteen sisa- tai ulkopuolella

+ valillisia vaurioita

Otahuomioon, etté tuotesettienkohdallaainoastaanviallinentuote korvataan.
Tama takuu ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi.
Sailytd tama ohjelehtinen, silld voit tarvita sitd myohemmin.

Hoito-ohjeet
Kattilan/pannun kayttdidn pidentdmiseksi lue seuraavat hoito-ohjeet ennen kayttoa.

1. Ennen ensimmaista kdyttokertaa poista kattila/pannu pakkauksesta ja pese se kuumalla
vedelld ja miedolla pesuaineella, huuhtele ja kuivaa hyvin.

Anna kattilan/pannun aina htyd ennen puhdistamista ja asettamista veteen. Kattilan/
pannun kasteleminen tai liottaminen lampimassa vedessa tekee sen puhdistamisesta
helpompaa. Suosittelemme pesemista kadsin kayttamalla mietoa pesuainetta. Vaikka tuote
kestaa pesun astianpesukoneessa, peseminen kasin pitda sen paremmassa kunnossa
pidempaan. Astianpesukoneissa kaytettavat pesuaineet voivat sisaltaa kemikaaleja, jotka
voivat ajan myéta vaurioittaa tuotetta. Ala koskaan kayta puhdistusaineita, jotka sisaltavat
hankausaineita tai syovyttavia kemikaaleja.

jikind kuumennatyhjadkattilaa/pannuataiannasensaavuttaakiehumispistettd kuivana
tai kiehua kuivaksi. Jos kattila/pannu pééisee ylikuumenemaan, anna sen jadhtyd ennen
puhdistamista. Siten voit valttda [dmpéshokin ja kattilan/pannun mahdollisen vaurioitumisen.
Ala jazhdyta kattilaa/pannua vedelld vaan anna sen jadhtya ennen kastelemista.

3. Tarttumattomalla pinnoitteella varustettuja kattiloita/pannuja tulisi kdyttida ainoastaan
alhaisella tai keskitason lammolla; korkeat lampétilat ja ylikuumentaminen voivat
vaurioittaa tarttumatonta pinnoitetta. Kayton jalkeen varmista, etta tarttumaton pinnoite
puhdistetaan kunnolla kuumassa saippuavedess3, silla mahdolliset jadnteet voivat

heiken pinnoitteen tehoa.

4. Kaasuliedelld kdytettdessa varmista, ettd kattilan/pannun halkaisija vastaa keittotason
halkaisijaa, niin etté liekit eivat padse iskemaan kattilan/pannun ulkoreunalle. Muutoin
kattilan/pannun ulkopinnoite saattaa menettda varidan ja vaurioitua.

5 Induktioliedelld kaytettdessa varmista, ettd kattilan/pannun halkaisija vastaa
induktiokeittotason halkaisijaa. Pienenkattilan/pannun kdyttdminensuurella keittotasollavoi
johtaa magneettikentin heikkenemiseen ja siten pienempaan lammaéntuottoon. Joissakin
tapauksissa lieden rakenteesta johtuen kattilaa/pannua ei valttamatta havaita ja Iam
siksi tuoteta.

6. Suolalla maustettaessa kuumenna aina ruoka tai neste ensin ja lisda suola vastasitten, niin
ettad se liukenee kauttaaltaan. Suolan lisdaminen kylmaan veteen voi aiheuttaa suolatahroja,
jotka voivat johtaa ruostumattomasta terdksesta valmistettujen kattiloiden/pannujen
pistesyOpymiseen.

7. Suosittelemme vain puisten, muovisten tai silikonisten keittiévalineiden kaytt6a
tarttumattoman pinnoitteen kanssa. Metallivdlineiden kaytt6 saattaa naarmuttaa
tarttumatonta pinnoitetta ja alentaa tarttumattoman pinnoitteen tehoa ajan myota.

8. Kattiloiden/pannujen kahvat ja kannet voivat lammeta kdytossa, joten kaytad patalappuja.
9. Tarkista pakkauksesta, voiko kattilaa/pannua kaytt4a uunissa, ja jos voi, missa lampétilassa.

10. Ajan myo6té kahvat voivat I16ystya. Kyse ei ole valmistusvirheests ja kahvat tulee
yksinkertaisesti vain kiristdd uudelleen.

Jos sinulla on lisdkysymyksia, ota yhteytta myymalaan, josta ostit tuotteen, tai Wilfa Suomen
asiakaspalveluun. Lisitietoja tuotteistamme |6ydét osoitteessa www.wilfa.com, Wilfa.no,
Wilfa.se, Wilfa.dk ja Wilfa.fi

EGO pots and pans

Thankyou for purchasing this product. We are confident you will be satisfied with your purchase.
EGOis abrand owned by Wilfa, developed together with top chefs in the Nordicto help
yousucceed in the kitchen like a professional. We offer a 5 year warranty on our cookware

products. The guarantee applies from the date of purchase.

The guarantee is only valid when presented with proof of purchase. To claim under this

guarantee, please bring the product and your proof of purchase to the store where purchased.

The guarantee covers faulty workmanship and/or materials for the pan body, handles, knobs,
lids and fixings. The non stick coating is guaranteed for 5 years against peeling and blistering
only. The guarantee is valid when the product is used in normal domestic conditions in
accordance with the care instructions provided. The guarantee does not apply to

* normal wear and tear

¢+ commercial use

*  misuse of the product

+ ifthe productis dropped

+ stains, discolouration orscratchesontheinside or outside of the productdueto
overheating or misuse

+ consequential damage

Please note thatin the case of a set of products, only the faulty item will be replaced.
This guarantee does not affect your statutory rights.
Please retain this information leaflet for future reference.

Care instructions
To prolong the life of your pan, please read the following care instructions before use.

1. Remove the pan from the packaging and wash in hot water with a mild detergent, rinse and
drythoroughly before first use.

Always allow the pan / pot to cool before placing it in water. Soaking the pan/potin warm
water will make clean up easier. We recommend to handwash using a mild detergent.
Although the cookware is dishwasher safe, hand washing will keep the appearance of the
unitin better shape. Dishwasher detergents can contain harsh chemicals which can damage
the unit overtime. Never use cleaners containing abrasives or caustic chemicals

2 Never heat an empty saucepan or allow the pan to boil dry. If overheating does occur,
allow the pan to cool before cleaning which will prevent thermal shock and potential
damage to the pan. Do not cool with water.

3. Non-stick pans should only ever be used on a low to medium heat to prevent damage to
the non-stickcoating. After use, ensurethe non-stick coating hasbeen washedthoroughlyin
hotsoapywaterensuringthereis noresidues left onthe cooking surface, asthis help retain
the performance of the coating.

4. Ifusingagas hob, ensure the diameter of the pan matches the diameter of the cooking
ring to preventthe flames reaching up the exterior of the pan, as this may discolouror
damage the exterior coating of the pan.

5 Ifusing aninduction hob, ensure the diameter of the pan matches the diameter of the
induction cooking area. Using a small pan on a large cooking area may resultin a weaker
magneticfield and reduced heat output. In some instances, depending on the construction
ofthe hob, the pan may not be recognised and resultin no heat being generated.

6. When seasoning with salt, always heat the food or cooking liquid firstand then add the salt
so it dissolves thoroughly. Adding salt to cold water can cause salt stains that may lead to
pitting on stainless steel pans.

7. We recommend to use wood, plastic or silicone utensils on non-stick surfaces only. The
use of metal utensils might scratch the non stick coating which mightlead to lower non stick
performance overtime.

8 Pan handles and lids may become hot in use, so please use oven gloves when handling.

9. Please refer to the packaging to check if the pan is suitable for use in the oven and if so, to
what temperature.

10. Overtime handles may become loose due to usage. This is nota manufacturing faultand
the handles should simply be tightened.

Please contact the shop where you bought the product if you have further questions or
contact Wilfa in your local market. More information on our products can be found at
www.wilfa.com, Wilfa.no, Wilfa.se, Wilfa.dk and Wilfa.fi
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